
               La loi Anti-Gaspillage  
pour une économie circulaire  
oblige les prestataires de portage  
de repas à domicile à supprimer les  
emballages à usage unique et ainsi livrer  
les repas dans des contenants réutilisables.

Portage  
de repas  
à domicile

NOUVEAUTÉS

Contenants en inox  
réutilisables
La Communauté de Communes du Pays  
de Cayres-Pradelles et l’EHPAD Saint-Christophe  
de Pradelles utilisent désormais des contenants
réutilisables pour le portage de repas à domicile.

Consommez votre repas  
comme d’habitude  
et une fois terminé  
LAVEZ LE CONTENANT  
ET REMETTEZ-LE AU LIVREUR  
à son prochain passage

En partenariat avec

Avec le soutien de



Pour limiter les déchets  
et ainsi réduire l’impact  

environnemental :  
un contenant réutilisé  

= un déchet évité !

MODE D’EMPLOI
DES CONTENANTS EN INOX

AVANT LE REPAS

Ouverture
Enlevez entièrement à la main  
l’opercule jetable du contenant

Réchauffage
Chauffez comme d’habitude,  
le contenant passe au micro-onde

Manipulation
Munissez-vous d’une manique  
pour prendre le contenant s’il est trop chaud

Dégustation
Transvasez le repas dans une assiette et dégustez

APRÈS LE REPAS

Nettoyage
Une fois le repas terminé,  
lavez les contenants

Stockage
Remettez les contenants propres  
dans le sac de livraison

Remise au livreur
Redonnez le sac au livreur  
lors de la prochaine livraison

        POUR TOUTES QUESTIONS :
Contactez la Communauté de Communes  
du Pays de Cayres-Pradelles : 04 71 57 88 00
social@ccpcp.fr
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Tout contenant  
NON RENDU  

sera facturé  

2€50  
par contenant !


